%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ANTEPFISTIKLI VE FINDIKLI MINI KEKLER

https://www.elele.com.tr
6 yumurta aki
100 gr tereyagi

75 gr ince ¢ekilmis findik igi
35 griri kinlmig antepfistigi igi
240 gr pudra sekeri

75grun

1 tath kasidi gul suyu

50 gr bitun antepfistigi ici

Yumurta aklarini bir kaseye alin. Mikserle kdpuk gibi olana kadar ¢irpin. Tereyagi, ince ¢ekilmis findik igi, iri
kirlmis Antep fistigl, pudra sekeri, un ve gul suyunu ekleyip tahta kagikla karistirin. Kek harcini igleri yaglanmig
kiguk kek kaliplarina paylastirin. Gzerlerine bitin Antep fistiklarini serpin. énceden isitiimis 160 derece firinda
30 dakika pigirin. llik servis yapin.
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