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ANTEPFISTIKLI TATLI

400 grun

1 paket instand maya

250 gr margarin

1 tane yumurta

1 paket vanilya

ici icin 150 gr antep fistigi
serbet icin 3 yemek kasigi seker
3 yemek kasi§i su

1 tath kasidi limon suyu

Unu derin bir kaba eleyin, mayay ekleyip kagik ile karigtirin. Eritilmig margarin, yumurta ve sekerli vanilini
ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip mayalanmasi i¢in ilik ortamda 30 dakika bekletin.

Ogutulmas antepfistidl, toz seker ve sitl karistirnin.

Mayalanmig hamuru hafif unlanmig tezgaha alip kisa bir stire yogurun. Hamuru ikiye b6liip her bir pargay!
merdane ile 2-3 mm kalinliginda ag¢in. Uzerlerine Antep fistikli karisimi ince olarak yayin. Rulo seklinde sarip
bicak yardimi ile 2-3 cm genisliginde dilimleyin. Kestiginiz hamurlari yaglanmis firin tepsisine aralikli siralayin. 20
dakika bekletip pisirin.
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