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ANTEPFISTIKLI TARTOLETLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 g oda sicakliinda tereyagi

1,5 - 2 su bardagi un

1 yumurta sarisi

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yemek kasigi soguk su

Puding:

1 poset Dr. Oetker Cikolatall antepfistikli Puding
1 cay bardagi krema

1,5 su bardagi st

Antep fistikl karigim:

1 cay bardagi 6guttimus antepfistigi

2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1,5 - 2 yemek kasigi sit

Kalip:

4 adet 8 cm ¢apinda ve 6 cm yuksekliginde cember kalip

Tereyadi, un, yumurta sarisi, pudra sekeri, sekerli vanilin ve suyu bir kaba alin. Eliniz ile iyice yogurun ve
yumusak purtizstiz bir hamur haline getirin. Hamuru kapatin ve buzdolabinda 15-20 dakika bekletin.

Gember kaliplarin i¢ kisimlarini margarin veya tereyagi ile yaglayin. Firin tepsisi boyutunda bir pisirme kagidi
kesin. Hamuru buzdolabindan alin ve ceviz buyUkligunde bir parca ayirin. Kalan hamuru kestiginiz pisirme
kagidinin Gzerinde merdane ile 1 cm kalinhginda agin. Pisirme kagidi ile birlikte firin tepsisine alin. Cember
kaliplar hamurun Gzerine aralikli siralayip hafifge bastirin. Kaliplarin diginda kalan hamurlari toparlayin ve
kaliplarin i¢ kisimlarina 3 cm yUksekliginde kenar yapin. Hamurlari bir¢ok yerinden ¢atal ile delin, buzdolabina
alin ve 15 dakika bekletin. Ayirdiginiz hamuru 0,5 cm kalinliginda agin ve kelebek seklindeki kurabiye kalibi ile 4
adet sekil cikarin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin galigtirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Sdre sonunda hamurlari firina alin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Hazirladiginiz kelebek seklindeki hamurlari bir tepsiye alin ve pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 8 - 10 dakika

Krema ve sitl tencereye alip Uzerine pudingi ilave edin. Orta i1sidaki ocakta karigtirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 1-2 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.
Oda sicakligina gelince buzdolabina alin.

Antepfistiklarini bir kaba alin. Uzerine pudra sekeri ve sutl ilave edip iyice karistirin.

Soguyan tartlari cember kaliplardan dikkatlice ¢ikarin ve servis tabagina alin. Hazirladiginiz antepfistikli
karigimdan egit miktarda her bir tartin tabanina paylagtirin, kagigin tersi ile hafifge bastirarak yayin. Soguyan
pudingi 0,3 cm ¢apindaki yildiz uglu krema sikma torbasina doldurun ve tartlarin igine sikin. Uzerlerini
antepfistigi ve kelebek kurabiyeler ile sUsleyip servis yapin.
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