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ANTEPFISTIKLI SEKERPARE

250 gr margarin, oda sicaklijinda yumugsamig
3 su bardagi un (420 gr)

1 cay bardag Pakmaya Pudra Sekeri (50 gr)
4 corba kagig! irmik (40 gr)

2 yumurta

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Kabuksuz antepfistigi

Serbet igin:

2 su bardagi seker (400 gr)

2 su bardagi su (500 ml)

Birkag damla limon suyu

lIk 6nce serbeti hazirlayin. Su, seker ve limon suyunu bir tencerede 10-12 dakika kaynatin. Ocaktan alip
sogumaya birakin.

Margarin, Pakmaya Pudra Sekeri, irmik, yumurta, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve Pakmaya Sekerli Vanilini
bir kaba alin. Unu azar azar ilave ederek malzemelere yedirin. Yumusak ele yapismayan bir hamur elde
ettiginizde unu eklemeyi birakin.

Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparip kurabiye gibi yuvarlayin ve yagl kagit serili firin tepsisine dizin.
Uzerlerine birer adet antepfistigi yerlestirin.

Onceden isitilmis 1800C firinda Uzerleri kizarana kadar yaklasik 15-20 dakika pisirin.

Firndan ¢ikardiginiz sicak sekerparelerin Gizerine soguyan serbeti dokiin. Sekerpareler serbeti gektikten sonra
servis edin.
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