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ANTEPFISTIKLI, SEHRIYELI PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kasiJ! i¢ antepfistiJ
2 ¢orba kagsiJi sehriye

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

tuz

karabiber

Tencereye yaglari koyup sehriye ve antepfistiklarini kavurun. Yikanmis firing ve tuzu ekleyip beraberce 5 dakika
kavurun. Piringlerin Gzerini 6rtecek kadar su koyup 10 dakika harli ateste sonra kisik ateste pisirin.
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