%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ANTEPFISTIKLI SARMA BAKLAVA

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2 su bardag toz seker

2 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Malzemeler:

16 adet baklavalik yufka

Surmek igin:

75 g eritilmig tereyag!

Dolgu:

200 g 6gutilmus Antep fistigi
Kalip:

Dikdortgen firin tepsisi (22x30 cm)

Toz seker ve suyu bir tencereye alin ve orta ates Uzerinde seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya
basladiginda limon suyu ve sekerli vanilini ilave edin. Ocagi kisip 5 dakika daha kaynatin. Ocaktan alin ve
sogumaya birakin.

Kalibi tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip i1sinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C . .

Bir yufka alip Gzerine firga ile tereya@i strtin. Uzerine bir yufka daha koyup tekrar tereyagi suriin. Uzerine Antep
fistigi serpin ve yufkanin kisa kenarindan baslayarak rulo seklinde sarin. Rulo yufkayi kalibin igine yerlestirin.
Kalan yufkalari da ayni sekilde hazirlayip kaliba siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 12 - 15 dakika

Firindan ¢ikarip 5 dakika bekletin ve tzerlerine soguk surubu gezdirerek dokdn. Ik veya soguduktan sonra
servis yapin.
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