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ANTEPFISTIKLI RULO PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kasigi Dr. Oetker Gourmet Kakao
4 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Puding:

1 poset Dr. Oetker Antep Fistikli Puding
1,5 su bardagi st

3 yemek kagigr krema

Uzeri icin:

0,5 ¢ay bardagi 6gutiimas Antep fistidi

1 - 2 yemek kasigi kayisi receli suyu

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu bir kaba alin ve karigtirin. Yumurta ve toz gekeri ayri bir ¢irpma kabina
alin. Mikserin ¢irpici uglari ile 5 dakika ¢irpin. Uzerine sekerli vanilini ilave edip kisa bir stire daha ¢irpin.
Hazirladiginiz kakaolu un karigimini ekleyin ve distk devirde 1 dakika ¢irpin. Hamuru hazirladiginiz firin
tepsisine alin, kasik yardimi ile 32x35 cm boyutlarinda yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 8 - 10 dakika

Ayni boyutlarda kesilmig ikinci bir pisirme kagidinin tGizerine 1 yemek kagigi pudra sekeri serpin. Firndan
¢cikardiginiz pandispanyayi bekletmeden hazirladiginiz pisirme kagidinin Gzerine ters gevirerek koyun. Ustte
kalan pigirme kagidini ¢ikarin ve alttaki kagit ile birlikte rulo geklinde sarin. Bu gekilde sogumaya birakin.
S0tu tencereye alin. Uzerine puding posetini bosaltin ve orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
basladiginda ocadi kisin ve 2 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Siire sonunda ocaktan alin ve
arada karigtirarak sogutun.

Soguyan pudingin i¢erisine kremayi ilave edin ve mikserin ¢irpici uglari ile 1-2 dakika ¢irpin. Soguyan
pandispanyayi a¢in ve Uzerine hazirladiginiz dolguyu yayin. Alttaki pisirme kagidindan ayirarak tekrar rulo
seklinde sarin ve servis tabagina alin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin.

Pisirme kadidindan 4 cm genisliginde 15 cm uzunlugunda 4 adet serit kesin. Bu seritleri rulo pastanin tizerine
birbirine paralel sekilde aralikli sarin. Kalan bogluklara firca yardimi ile recel suyu sirtin ve 6gatiimus Antep
fistigi serpin. Pisirme kagditlarini dikkatlice kaldirin ve dilimleyerek servis yapin.
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