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ANTEPFISTIKLI NARLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 su bardagi 6gutilmis Antep fistigi

150 g oda sicakliginda tereyagi

1,5 cay bardag toz seker

3 yumurta

2 yemek kasigi portakal suyu

1 portakal kabugu rendesi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Tartj6le

2 yemek kasigi toz seker

2,5 ¢ay bardagi su

2 - 3 yemek kasigi 6gattimus Antep fistigi
Sislemek icin:

1 - 1,5 ¢cay bardagi ayiklanmis nar

Kalip:

Dr. Oetker Tradition Serisi Kelepgeli Kalip (& 18 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C }

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip derin bir kaba eleyin. Uzerine 6gatiimus Antep fistigini ilave edin ve
kasik ile iyice karigtirin. Tereyagi ve toz sekeri ayri bir cirpma kabina alin ve mikserin yiksek devrinde 2 dakika
¢irpin. Yumurta, portakal suyu, portakal kabugu rendesi ve sekerli vanilini ilave edip 2 dakika daha ¢irpin. Un
karnisimini ekleyip disik devirde 2 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 45 - 50 dakika

Finndan aldiginiz keki 20 dakika bekletip kaliptan ¢ikarin ve servis tabagina alin.

Tartj6le posetini kiiglk bir tencereye bosgaltin. Uzerine 2 yemek kasigi toz sekeri ekleyin ve kagik ile iyice
karistirin. Uzerine 2,5 ¢ay bardagi suyu ilave edin. Orta ateste slrekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca
1 dakika daha pisirin. Ocaktan alip Uzerine 6gutulmis Antep fistigini ekleyin ve kasik ile iyice karistirin. Kekin
Uzerine yayin.

Kekin Gzerini nar taneleri ile stsleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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