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ANTEPFISTIKLI MUZLU PASTA

3 Adet Yumurta

2 Su bardagi Un

1.5 Su bardadi Seker

3 tane Muz

1 paket Kabartma Tozu

1 Tutam tuz

1/2 su Bardagi Findik Yagi

1 Cay Bardagi Badem (File)
1 paket Krem Santi (kakaolu)
100 gr Antepfistigi

Seker ve muzlan mikserde yiksek hizda 5 dakika kadar ¢irpin. daha sonra yumurtalari ekleyin ve 2 dakika daha
¢irpin. Daha sonra ayrimis oldugumuz 2 bardak un 1 paket kabarma tozu ve tuzu da ekleyeyin. son olarak sivi
yadi ekleyin. Ve daha 6nce 180 derece isitigimiz firinda 45 dakika pisirin, 45 dakika sonra pismis olan
pastamizi ¢ikarip kare seklinde kesin ve Uizerlerine kremsantiyi sikkma aparati ile yada (aparatimiz yoksa bir
torbanin igersine koyup kesesini keserek de yapabilirsiniz) son olarak badem ve fistiklar serpebilirsiniz.
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