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ANTEPFISTIKLI MUHALLEBI

https://www.sabah.com.tr

1 litre st

2 yemek kagsigi misir nisastasi
3 yemek kasigi un

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

3 yemek kasigi antepfistigi

1 ¢corba kasigi tereyag

Fistik hari¢ tim malzemeyi karigtirip, pisiriyoruz. Ocaktan alinca heniiz sicakken fistik ve tereyadi ekleyip
mikserle 10 dakika ¢irpiyoruz.
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