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ANTEPFISTIKLI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

75 gr antepfistigi igi

100 gr tereyagi

160 gr pudra sekeri

225 grun

2 yemek kasigi piring unu
2 yemek kagigi misir unu
90 gr ince ¢ekilmis badem
55 gr pudra sekeri

Firini 160 derecede isitin. Antep fistiklarini yagh kagit konmus tepsiye alin. Sicak firinda 3-4 dakika bekletin. 25
grl2ini ayinp kalanini iri pargalar olacak sekilde kirin. Tereyadi ve 160 gr pudra sekerini blylik bir kaba alip
mikserle krema kivaminda girpin. Un, piring unu, misir unu, ince ¢ekilmig badem ve iri kirlmig Antep fistiklarini
ekleyip yogurun. Hamurdan yarim mandalina buyUkliginde parcalar koparip yuvarlayin. Ust kismi tepe olacak
sekilde hamura gekil verin. Tim malzemeyi bu sekilde hazirlayin. Yagh kagit konmus firin tepsisine dizin.
Uzerlerine butln Antep fistiklarini birer tane olacak sekilde batirin. 160 derecede isitilmis firnda 25 dakika
pisirin. Firini kapatip tepsiyi firndan alin ve kurabiyeleri tepside 5 dakika bekletin. llik servis yapin.
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