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ANTEPFISTIKLI KEK

200 gram margarin veya tereyag!
1 bardak dolusu pudra sekeri

1 avug kuru Gzim

1 avug antepfistigi

2 bardak un

3 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

Erimis margarin veya tereyagina pudra sekerini ilave edip 10 dakika catalla ¢irparak karistirin. Buna teker teker
6nce yumurtalarin aklarini, sonra da devamli karigtirmak suretiyle sarilarini katin. Temiz bir k&gidin iginde unla
kabartma tozunu harmanlayin. Unu yumurtalara ilave edin. Uzimleri hafif¢ce unlayip, fistiklari da irice dévdikten
sonra hamura katin. Dibi ve yanlari iyice yaglanmig bir kek kalibina dékerek énce harli, sonra harareti ortaya
indirilmis bir firinda 1 saat pigirin.
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