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ANTEPFISTIKLI KEK

https://cook.com.tr

Aycicek Yagi 1 Su Bardagi
Un 3 Su Bardag

Toz Seker 2 Cay Bardag
Kakao 3 Gorba Kasig

Findik 1 Gay Bardagi
Antepfistigi 1 Cay Bardagd
Yagl Inek Siitl 1 Su Bardagi
Yumurta 3 Adet

Kabartma Tozu 1 Adet
Damla Gikolata 1 Gay Bardagi
Vanilya 1 Paket

Bugdday Nisastasi 1 Adet
Krem ganti 1 Adet

lyice ¢irptiginiz yumurta ve tozsekere, icine vanilyasi karigtirilmig unu ekleyip, kek hamurunu hazirlayin. Hamuru
20 ve 30 cm capinda yagdlanmis iki kaliba paylastirip, 170 derecede pigirin. Blytk keki henliz sicakken derin,
yuvarlak bir kaseye ddseyin. Krem santiyi ve sUtU ¢irpin. Katilaginca findik, fistik, damla ¢ikolatayi karistirip,
kekin Usttine doldurun. Kiguk keki Gzerine kapatip, buzdolabinda 1 gece bekletin. Toz seker, nisasta,kakao ve
suyu karigtirarak, muhallebi kivaminda pisirin. linincaya dek mikserle ¢irpin. Buzdolabinda bekleyen keki servis
tabagina ¢evirin. Uzerine bu sosu ddkerek servis yapin.
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