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ANTEPFISTIKLI KEK

1 adet ki¢ik boy kabak

50 gram kabuksuz antepfistigi

3 adet yumurta

1,5 su bardagi tozseker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag

4 corba kasig hindistancevizi

1 ¢orba kasigi rendelenmis portakal kabudu
2,5 buguk su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Kabagi temizleyip ince rendeleyin. Yumurta ve sekeri genis bir kaba alip mikserle 5 dakika ¢irpin. Sut, siviyag,
hindistancevizi, portakal kabugu rendesi, un ve kabartma tozunu ekleyip 10 dakika daha girpin. Kabak ve
antepfistigi ekleyip bir ¢atalla karistirin. Harcl igi yaglanip unlanmis kek kalibina bosaltin. Onceden isitilimig 170
derece firnda 30-35 dakika pigirin. llik servis yapin.
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