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ANTEPFISTIKLI KEK

3 yumurta
150 gram toz şeker
100 mililitre çiğ krema
100 gram eritilmiş tereyağı
300 gram un
50 gram antepfıstığı tozu

Antep fıstığı dışındaki bütün malzemeyi mikser yardımıyla çırpın. Bu karışımdan 3 çorba kaşığı ayırın ve
ayırdığınız harca fıstık tozunu ekleyin.
Daha sonra kalan fıstıksız harcı yağlanmış fırın kabına yerleştirin. Üzerine fıstıklı harcı ilave edip 175 derece
ısıtılmış fırında 50 dakika pişirin.

© lezzetler.com tarif no:142101 • adı:Antepfıstıklı Kek • gönderen:biber çiçeği • indirme tarihi:03.04.2025 - 17:03

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/antepfistikli-kek-vt14791
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/antepfistikli-kek-142101.jpg
http://www.tcpdf.org

