%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ANTEPFISTIKLI KEK

3 yumurta

150 gram toz seker

100 mililitre ¢ig krema
100 gram eritilmis tereyagi
300 gram un

50 gram antepfistigi tozu

Antep fistigi disindaki butiin malzemeyi mikser yardimiyla ¢irpin. Bu karisimdan 3 ¢orba kagigi ayirin ve
ayirdiginiz harca fistik tozunu ekleyin. .

Daha sonra kalan fistiksiz harci yaglanmis firin kabina yerlestirin. Uzerine fistikli harci ilave edip 175 derece
Isitilmig firinda 50 dakika pigirin.
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