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ANTEPFISTIKLI KAVURMA

250 gr margarin

Yarim kilo kiyma

1 cay bardagi antepfistigi
Yarim su bardagi bezelye
2 adet orta boy dometes
1 adet orta boy sogan

2 adet sivri biber

1 su bardagi ilik su

10 dal maydanoz

1 caykasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

Sogani soyup rendeleyin. Biberlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip, ince ince dilimleyin. Domateslerin kabuklarini soyun,
cekirdeklerini ¢ikarin ve kiicUk ki¢Uk dograyin. Maydanozu yikayip ince ince kiyin. Tencerede yagi kizdirip,
sogan ve biberleri kavurun. Malzemelere kiymayi ve domatesleri ilave edip kisik ateste pisirin. Daha sonra suyu,
antepfistigini, bezelyeleri, maydanozu, tuz ve baharatlar ekleyip bir siire daha pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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