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ANTEPFISTIKLI KARISIK KEK

1 su barda@ pudra seker

3 adet biyik boy yumurta

1 cay bardagi sit

100 gr yumusamis tereyagi

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 corba kasigi kakao

1 paket antepfistikli gikolata (80 gr)

Pudra seker ve yumurtalari iyice ¢irpin. Siit, oda 1sisinda yumusamis tereyagi ve sivi yagini ekleyin. Birkag
dakika daha ¢irpip elenmis un ve kabartma tozunu ilave edin. Karigimin Ggte birini bir kaseye aktarin. Kakaoyu
da katip karigtirin. Kakaolu karigima 1 tatl kagigi kadar su (kakaonun agirigini almak igin) ilave edin. Yaglanmig
uzun kek kalibina énce sade karigimi sonra da tzerini kapatacak sekilde kakaolu karigimi yayin.Onceden
isitilmis 170 dereceye ayarli firnda 10 dakika pisirdikten sonra ufak parcalara bélinmuis cikolatayr kek
hamuruna hafifce bastirarak yerlestirin. Finnin kapagini kapatin. 30- 35 dakika daha pisirin. Dilimleyip servis

yapin.
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