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ANTEPFISTIKLI ISLAK KEK

3 Adet Yumurta

1 Su Bardag Toz seker

1 Su Barda@ Sit

1 Su Barda@ Siviyag

4 Corba Kasigl Kakao

2 Su Bardagi Un

1 Adet Kabartma Tozu

3 Corba Kasidi Toz antepfistigi

Yumurtalarla toz sekeri ¢irpalim. SttQ, siviyadi ve kakaoyu ilave edip ¢irpma islemini stirdirelim. Bu karisimdan
1 su barda@i kadar ayiralim. Kalana unu ilave edelim. Antep fistigi ve kabartma tozunu katip biraz daha
karistiralim. Karigimi borcama ddkip 180 derecelik firinda yarnim saat pisirelim. Keki firindan ¢ikarip ¢ikarmaz,
kenara ayirmis oldugumuz kakaolu karigimi Gizerine dékelim. Soguyunca Uzerine toz antepfistigi serpip servis
edelim.
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