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ANTEPFISTIKLI IRMIK TATLISI

1 paket Pakmaya irmik Tatlis

2 su bardagi st (400 ml)

1 kahve fincani ince ¢ekilmis Antep Fistidi ici
1 paket Pakmaya Meyveli Sos

1 su bardag@i su (200 ml)

Dilimlenmis Maras dondurma

4 tath kasi§1 Pakmaya Bitter Parga Cikolata

Siitl ve Pakmaya Irmik Tatlisi paketinin tamamini bir tencereye aktarin. Orta ateste, stirekli karistirarak
kaynayana kadar pigirin. Kaynamaya baglayinca atesi kisin. Karigtirarak koyu bir kivam elde edene kadar
pisirmeye devam edin. Ocaktan alin, ince gekilmis Antep Fistidi ici ekleyerek karigtirin.

Hazirladiiniz irmik tathsini gok derin olmayan bir kabin i¢ine dékiin. Buzdolabinda birkag saat bekletin.

Sos igin Pakmaya Meyveli Sos paketinin tamamini tencereye aktarin. Suyu ekleyin. Orta ateste, sirekli
karigtirarak sos kivamina gelene dek pigirin. Ocaktan alin, sogumaya birakin.

Tathy! kare seklinde kesip servis tabagina aktarin. Istege gore dilimlenmis Maras dondurmasi, Pakmaya Bitter
Parca Cikolata ve Pakmaya Meyveli Sos ile siisleyerek soguk soguk servis yapin.
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