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ANTEPFISTIKLI HASHASLI PASTA

1 paket margarin

3 adet Yumurta

2,5 su bardag Seker

1 su bardagi Haghas
2 su bardagi sut

1 su bardagi irmik

1 paket kabartma tozu
1 paket krem ganti

1 avug antep fistigi ezmesi
1,5 su bardagi un

1 su bardagi su

Once 1,5 su bardagi seker ile suyu kaynatip serbet yapip sogumaya birakalim. Yumurtanin beyazlarini kalan
seker ile ¢irpalim. Sonra yumurtanin sarilarini, irmidi, margarini, haghasi, 1 su bardag suti ekleyip yavasga
karistiralim, sonra unu ve kabartma tozunu ve vanilyayi ekleyelim, karistirip 200 derece firina atalim. Kek pisince
serbeti dokelim. 1 su bardagi sit ile krem santiyi ¢cirpalim. Pasta soguyunca Gzerine sirelim ve antepfistigiyla
susleyelim.
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