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ANTEPFISTIKLI CRUMBLE KUP

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 cay bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagi 6gatiimus Antep fistigi

50 - 60 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Keskdl

2,5 su bardagi sut

1 adet armut

1 gay bardag! iri kinlmig kabuksuz badem
Uzeri icin:

2 - 3 yemek kasigi iri kinlmig antepfistigi

Kalip:

Dikddrtgen kalip (15x25 cm)

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Turbo pisirme: 160°C

Alt-Ust pisirme: 170°C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Ayri bir girpma kabina yumurta ve toz sekeri alin ve
mikserin yiiksek devrinde 1 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin ve un karigimini ilave edip diistik devirde 1 dakika
daha c¢irpin. Ogutilmis Antep fistigini ekleyin ve kisa bir slire daha ¢irpin. En son jel renklendiriciyi ilave edin ve
disuk devirde 1 dakika daha ¢irpin. Hamuru kaliba yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

S0tU tencereye alin ve Uzerine keskul posetini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve karigtirarak
sogutun. Armudu kicUk kipler seklinde dograyin. Soguyan keki mutfak robotunda égatiun. Keskduld, aralara
armut ve kek kirintilari koyarak kuplara doldurun. Buzdolabinda 1-2 saat sogutup servis yapin.
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