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ANTEPFISTIKLI COREK

https://www.sabah.com.tr

Hamuru igin:

4,5 su bardagi un

1 cay bardadi pudrasekeri
125 gram tereyagi

1 paket instant maya

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 gay bardag sut

Igi igin:

1,5 su bardagi antepfistidi ici
200 gram kaymak

1 cay bardadi pudragekeri

ic malzeme igin oda sicakligindaki kaymak, déviilmiis antepfistigi ve pudragekerini karistirip kenara alin. Hamur
icin tim malzemeyi oda sicakliina getirip, kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek yogurun.
Uzerine nemli bir bez 6rtlp 15 dakika dinlendirin. Daha sonra 8 bezeye ayirin ve az miktarda un serpilmis
zeminde yemek tabagi blyukliginde agip, Gzerlerine i¢ malzemeden sirin. Rulo seklinde sarip, hamurun Ust
tarafindan 2-3 cm birakarak boylamasina kesin ve olugan iki pargayi karsilikli dolayin. Tim hamurlari ayni
sekilde hazirlayip, firin tepsisine yerlestirin ve dnceden isitiimis 180 derece firinda Gzerleri kizarana dek pisirin.
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