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ANTEPFISTIKLI GILEKLI SOGUK PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 yumurta

2 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Gilekli Puding

1 su bardagi krema

1 su bardag st

1 poset Dr. Oetker Antep Fistikli Puding

2 su bardagi sut

1 poset Dr. Oetker Jelatin

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 cay bardagi buzdolabinda sogutulmus st
3-4 yemek kasigi Dr. Oetker Sitll Cikolata Pargalar
Uzeri'icin:

1 paket Dr. Oetker Cilek Aromali Bitkisel Jel
2 su bardagi sicak su

8 adet cilek

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 20 cm)

Kelepceli kalibin tabanina pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin énceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alin. Mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Sekerli vanilini ekleyip kisa bir stire daha
¢irpin. Un ve hamur kabartma tozunu ilave edin, mikserin disik devrinde kisa bir stire daha ¢irpin. Hamuru
kaliba alin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Krema ve 1 su bardagi sttl bir tencereye alin. Uzerine cilekli pudingi bosaltin ve orta isidaki ocakta karistirarak
pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 1 dakika daha karistirarak pigirin. Ocaktan alin ve sogumaya
birakin.

2 su bardag siitli bir tencereye alin. Uzerine Antep fistikli pudingi ekleyin ve orta 1sidaki ocakta el girpicisi ile
karistirarak pisirin. Kaynamaya yakin jelatini ilave edin. Kaynamaya baslayinca ocag kisin ve 2 dakika daha
karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.

Soguyan keki kaliptan ¢ikarin. Kalibi yikayip iyice kuruladiktan sonra keki tekrar icine yerlestirin.

Krem santi ve soguk sitl mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Soguyan cilekli pudingi ekleyin ve 1 dakika daha ¢irpin.
Kaliptaki kekin Uzerine dokiin ve kagsik ile yayin. Buzdolabina alin ve 15 dakika bekletin. Stre sonunda Uizerine
cikolata parcalarini serpin ve Antep fistikli pudingi yayin. Tekrar buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin.

Sicak suyu derin bir cam kaseye alin. Uzerine cilekli jeli ekleyin ve eriyinceye kadar kasik ile karistirin. Gilekleri
pastanin Uzerine siralayin. Jeli oda sicakhigina gelinceye kadar sogutun ve cileklerin Gzerine kasik ile azar azar
dékin. Buzdolabinda yaklasik 1 saat bekletin ve dilimleyerek servis yapin.
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