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ANTEPFISTIKLI CIKOLATALI KUP

Puding igin:

Yarim paket Pakmaya antepfistikli Puding (45 gr)
1 su bardagindan biraz fazla st (250 ml)
Cikolata sos icin:

1/3 paket Pakmaya Cikolatali Sos (40 gr)
1/3 su bardagi st (80 ml)

Kek icin:

2 adet yumurta

1 kahve fincani toz seker (70 gr)

1,5 kahve fincani un (75 gr)

2 kahve fincani Pakmaya Kakao (15 gr)

2 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 kahve fincani filtre kahve (100 ml)

Ustu icin:

15 adet kabuksuz Antep fistigi, iri dogranmis

ik dnce keki hazirlayin. Yumurtayi ve toz sekeri mikserin yliksek devrinde 4-5 dakika ¢irparak kabartin.

Unu, Pakmaya Kakao[?lyu ve Pakmaya Sekerli Vanilin[?li yumurtali karisima ekleyip spatula ya da tahta kagik ile
yavasca karistirin.

Finn tepsinizin tabanini yaglh kagdit ile kaplayip kek karisimini tepsiye bosaltin. 180°C firinda yaklasik 15 dakika
kontrolll olarak pisirin.

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Puding igin siitii ufak bir tencereye koyup Ustline Pakmaya Antep Fistikli Puding[?li ekleyin. Orta ateste devamli
karistirarak kaynayana kadar pisirin.

Kaynadiktan sonra ocagi kisip 2-3 dakika daha pisirin ve pudingi atesten alin. Ara sira karistirarak dstindn
kabuk baglamasini 6nleyin. )

Cikolata sos igin Pakmaya Gikolatali Sos[?u ufak bir tencereye alin. Ustiine siitli ekleyip orta ategte stirekli
karistirarak kaynayana kadar pisirin.

Kaynadiktan sonra 2-3 dakika daha pisirip sosu bir kaseye aktarin. Kabuk tutmamasi icin ara sira karstirarak
sogumaya birakin.

Keki ufak pargalara bdltn. Kup kabinizin dibini kek pargalariyla kaplayip tstiine filtre kahve gezdirin.

Kahveyle islatiimig kekin Ustiine pudingi ekleyin. Pudingin Ustiine ¢ikolata sos gezdirin ve Antep fistig
parcaciklari serpistirin.

1-2 saat buzdolabinda dinlendirip servis edin.
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