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ANTEPFISTIKLI BISCOTTI

https://www.elele.com.tr

3 yumurtanin aki

75 gr toz seker

1 tath kasigi rendelenmis portakal kabugu
110 grun

110 gr antepfistig

Yumurta aklarini mikser ile ¢irpin. sekeri ilave ederek koyulagsincaya kadar ¢cirpmaya devam edin. Rendelenmig
portakal kabugu, un ve fistiklari ekleyip karistirin. Hamuru 8x26 cm[Zllik kaliba aktarip 30 dakika 190 derece
finnda pisirin. Firindan ¢ikartip sogumaya birakin. Firin 1sisini 150 dereceye dlstirtin. Sogumus olan keki ince
dilimleyin ve tepsiye dizerek tekrar 15 dakika pisirin. Tel 1zgara lizerinde sogumaya birakin. Servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:128946 « adi:Antepfistikli Biscotti  gdnderen:atmaca ¢ indirme tarihi:01.04.2025 - 00:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/antepfistikli-biscotti-vt95144
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/antepfistikli-biscotti-128946.jpg
http://www.tcpdf.org

