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ANTEPFISTIGI TATLISI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet MudarlGgi

MALZEME;

8 kahve fincani ince ¢ekilmis koyu yesil antepfistidi
2 kahve fincani toz seker

1 kahve fincani tereyadi veya margarin
2 kahve fincani un

7 yumurta

1 tutam tuz

Surubu igin:

3 bardak toz seker

2,5 bardak su

3 yemek kasigi limon suyu

Sis i¢in

100 gr. irice kiyilmis antepfistiJi

TARIFI:

Once yumurtalarin sarilari ile aklari ayrilir.Sarilar 2 kahve fincani toz sekerle ,seker eriyip yogurt kivamina
gelinceye kadar ¢irpilir.Yumurta aklari da bir tutam tuzla girpilarak kar yapilir.(Kaseyi ters gevirdigimiz zaman
dokllmiyorsa olmug demektir).Gekilmis antepfistigi ile un karigtirilarak ¢irpiimig yumurta sarilar katilir.Sonra kar
kdépugu azar azar yedirilerek karigtirilir.I¢i yaglanmis 25 cm. ¢apinda kii¢lk bir tepsi yada cam kaba
bosaltilir.Orta 1sidaki firinda 20-25 dakika pisirilir. Tatl pisince,baklava dilimi gibi kesilerek surubu
doékalar.Servis tabagina alinarak arzuya gére suslenir.

NOT: Surup sogduk, tath sicak olmahdir.
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