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ANTEPFISTIGI EZMELI COREK

600 gr un

Bir paketin 3/4 [l kadar yag maya
2 su bardagi ik stt

1 yemek kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi seker

200 gr Antep fistigi ezmesi
3 yemek kasigi seker
Yarim su bardagi su

4 yemek kasigi margarin

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi yogurt

Mayayi ik sutln igerisinde eritiyoruz ve diger malzemeleri de ekleyerek hamuru yoguruyoruz. Yaklasik 10-15
dk. hamuru dinlenmeye birakiyoruz.

Antepfistiini, sekeri ve suyu karistirarak surllebilecek kivamda bir harg hazirlyoruz.

Dinlenen hamurumuzu 10 esit pargaya kesip bunlarin her birini yuvarlak bezeler haline getiriyoruz.

Hamurlar yaklasik 30 cm. capinda kalinhd manti hamuru kadar olacak sekilde agiyoruz.

Actigimiz her yufkanin Gzerine dnce erittigimiz yagi sdriyoruz. Ardindan fistik ezmeli hargtan surerek yufkalarin
her tarafina gelecek sekilde yayiyoruz.

Yufkalar bir ucundan baslayarak rulo yapiyoruz ve actigimiz zeminin tzerinde elimizle buklyoruz. Yufkalari
blkerken ayni zamanda uzatmaya ¢alismamiz gerekiyor. Bu yufkanin elimizle de acilmasini ve harcin yufkaya
iyice karismasini sagliyor.

Buktigumiz yufkalarn kendi etrafinda dondirerek isterseniz tek tek ¢érekler ya da her birini bir dncekinin
etrafina dolayarak benim gibi biitiin bir ¢érek yapabilirsiniz.

Uzerine strmek icin 1 yumurta sarisi ve ile 1 kasik yogurdu cirparak giizelce ¢éregin Ustine surip firina
veriyoruz nar gibi kizarinca servise hazirdir
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