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ANTEP KEBABI

Yarim kilo kiyma
2 bas sogan

3 domates

3 yesil biber
Maydanoz
Kirmizi pul biber
Tuz

Kiyma, tuz ve kirmizi biberle iyice yogrulur. Bu kiymadan cevizden irice pargalar alinip, uzun kéfteler haline
getirilir. Sonra bunlarin her biri birer birer sise gecirilip, eller islatilarak siste iyice sikigtirilir ve parmaklarla
yasslilagtinilir. Mangal veya 1zgara Uzerinde siglerin iki tarafi da pisirilir. Taze pide, sisler piserken Uizerine
kapamak suretiyle isitilir. 2 pide arasina tizerinden bastirilarak kéfteler sislerden ¢ikartilir. Domates, yesil biber,
halka halka dogranmis sodan ve maydanozla birlikte servis yapilir.
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