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ANTEP FISTIKLI VE KAYISILI TART

225 Gr Sana Hamurisi

3 Adet yumurta

2,5 Su Bardagi un

1 Su Bardagi pudra seker

8 Adet kayisi

1 Su Bardagi ¢ekilmig antepfistigi
1 Adet yumurtanin sarisi

2 Corba Kasidi ¢cekilmis badem

2 Corba Kagidi tozseker

200 gr margarini hamur yogurma kalibina koyun.Pudra sekeri, yumurta sarisi ve unu ilave edip piriizsuz bir
hamur elde edin. Hamuru top seklinde kapatip stre¢ folyoya sarin ve buzlukta 30 dk dinlendirin. 3 yumurta,
antep fistigi,badem, 25 gr margarin ve sekeri robota alip plre haline gelene kadar ezin. Kayisilarin her birini 4
dilime bolin. Hamuru merdane ile agip yaglanmig ve unlanmis firin kalibina elinizle bastirarak yayin. Fistikli ve
bademli plreyi Uzerine yayin. Onceden isitilimis 180 dereceye ayarli firnda 5 dk pisirin. Firindan ¢ikarip tGzerine
kayisi dilimlerini ilave edin. 15 dk daha pigirip firindan alin. llininca kaliptan ¢ikarin. Pudra sekeri ve iri ¢ekilmig
antep fistidi ile Gzerini sUsleyip servis edin.
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