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ANTEP FISTIKLI UN KURABIYESI

250 gr margarin

1 kahve fincani sivi yag

1 su bardagi pudra sekeri

4 kagsik bugday nisastasi

Yarim su bardagi dévilmuis antepfistigi
5 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

Margarin, sivi yag ve pudra sekerini krema kivamina gelene kadar elle karistirin. Nisasta Antep fistiklarini, unu
ve kabartma tozunu da ekleyip yogurun. Ceviz buyUkliginde pargalar koparip yagl kagit serilmig firn tepsisine
dizin. Isterseniz hafif yassilastirip ¢atalla Gizerine hafif bastirip sekil de verebilirsiniz. Onceden isitiimig 150 C
firnda beyaz kalacak sekilde pisirin. Firindan ¢ikip ilk sicakhidi ¢ikinca (pudra sekeri erimesin diye) kurabiyeleri
ufak derin bir kaseye koydugunuz pudra sekerine bulayin.
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