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ANTEP FISTIKLI KOLAY BAKLAVA

1 kg baklavalik yufka
400 gr toz antepfistigi
250 gr Igim Tereyagi
5 su bardagi su

5 su bardagi seker
Yarim limon suyu

Serbet soguk kullanilacagindan ilk olarak 5 su bardadi suya, 5 su bardagi sekeri ilave edin ve serbeti
hazirlamak i¢in ocaga alin. Serbet kivam almaya baslayinca limon suyunu da ekleyin ve bir iki tasim daha
kaynattiktan sonra ocaktan alin ve serinlemeye birakin. Daha sonra kullanacaginiz tepsiyi Igim Tereyagi ile
yaglayin. Ardindan baklavalik yufkanin 2 adedini Ust Uste tepsiye serin ve Uzerine toz antepfistiklarini serpin.
Yufkalar bitene kadar bir kat toz antepfistigi bir kat yufka olacak sekilde iglemi tekrarlayin. Yufkanin son katini
da serdikten sonra, baklavanizi kareler halinde istediginiz biytklikte kesin. Bir yandan sos tenceresinde Igim
Tereyagdini eritin. Eriyen Igim Tereyagini kestiginiz baklava hamuruna her yerine gelecek sekilde dokun ve
Onceden isittiginiz firinda kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikardiginiz baklavanizin Gzerine soguk serbeti
dokun ve serbetini ¢ekip, biraz dinlendirdikten sonra servis edin.
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