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ANTEP FISTIKLI GEREDEM

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Yeterince tuz

1 Yeterince pul biber

1 Adet sogan

1 Bardak Ilik su

1 Yeterince kimyon

1 Bardak Konserve bezelye
1 Bardak Antep fistig

500 gr kiyma

1 Avug maydanoz

2 Adet Domates

2 Adet sivri biber

Sogani soyup rendeleyin. Biberlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip ince ince dilimleyin. Domateslerin kabuklarini soyun,
cekirdeklerini gikarin ve kigiik kiigiik dograyin. Maydanozu yikayip ince ince kiyin. Tencerede SANA
MARGARINi kizdirip sogan ve biberleri kavurun. Malzemelere kiymayi ve domatesleri ilave edip kisik ateste
pisirin. Daha sonra suyu, Antep fistigini, bezelyeleri, maydanozu, tuz ve baharatlan ekleyip bir siire daha pisirin.
Sicak olarak servis yapin.
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