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ANTEP BAKLAVASI

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

Yarim su barda@ yogurt
Yarim limon

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3 yumurta

2 paket tereyag

aldigi kadar un

2 kilo toz seker

2 kilo su

Yarim limon

1 kilo ¢ekilmis ceviz
Yarim kilo ¢ekilmis antepfistigi

Oncelilkle seker su ve yaim limon hari bitiin malzemeleri kulak memesi kivaminda hamur haline getirelim. Bu
hamuru 12 pargaya bdlelim. Her parcayi 10 esit sekilde findik buyikliginde yuvarlayalim. Bu yuvarlaklar
nisasta unu ile acalim. 1 ¢ay taba@i blyukliginde 10 taneyi Ust Uste koyalim. Acilmis nisastasi ve Uzerine ceviz
serpelim, bol olsun. Sonra biiylk agalim tepsiye koyalim. Bu islem 12 kez yapalim ve sonra keselim tizerine
erimis tereyagi dokelim ve firina slrelim. Yaklasik 40 ila 45 dakika firini agmadan pisirelim. Sonra Uzerine
gazete serelim ve toplam 1.5 saatte diisiik ayarda pisirelm. Serbetini hazirlayalim 2 kilo toz sekeri 2 kilo su ve
yarim limonu tencereye koyalim ve kaynathim. Serbet kivama gelirken bu arada baklavamiz sogusun. Tatli
soguk, serbet sicak olacak sekilde tathinin Gzerine dikelim ve ¢ekilmis antep fistigini Gzerine diledigimiz gibi
serpelim. 4 saat sonra tatlimiz tadini cekecek ve yenebilecek kivama gelecektir.
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