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ANTEP BAKLAVASI (GAZIANTEP)

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag

2 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

Yeterince un

2 su bardag nisasta (hamur agmak igin)
Serbeti igin:

5 su bardagi seker

6 su bardagi su

Nisasta hari¢ butin malzemeyi yogdurup cevizden biraz biyik bezeler yapalim ardindan bu bezeleri ¢ay
tabagindan daha biyik acarak arasina nisasta serpelim 11 tane bu sekilde ac¢ip aralarina nigasta serpelim
(Tabi 11 beze olmak zorunda degil Siz istedinize gbre yapabilirsiniz). Daha sonra oklava yardimiyla Ust liste
konulan bu bezelerimizi tepsi blyUkliginde acalim ve yaglanmis tepsiye yerlestirelim aralarina blenderdan
gegcirdigimiz Antep fistiklarini serpelim (Fistiklar fazla da kiiguk olmasin) diger bezeleride ayni sekilde yapip
onuda tepsiye yerlestirip dlimleyelim tzerine eritildis tereyadi gezdirelim ve dilimleyelim ve firinda
pisirelim.serbeti icin de sekeri ve suyu kaynatalim kaynamaya basladiktan sonra 20 dakika bekletip altini
kapayalim ve baklava sicak serbette sogukken Uizerine dékun.
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