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ANTALYA USULU PIYAZ

2 su bardagi haslanmis fasulye
1 cay bardagi tahin

2 dig sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad
1 demet taze sogan

1 demet taze sarimsak
Yarim demet maydanoz
1 adet kuru sogan

1 limon suyu

2 gcorba kagsigi sirke
Sislemek igin:

1 kat yumurta

Zeytin

Pul biber

Tuz

Karabiber

Haslanmig fasulyelerden bir su bardagini ayirin, digerini de maydanoz, sarimsak, kuru ve taze sogani halka
halka kesip oyduktan sonra ilave edin. Tuz ve biraz da yag koyup harmanlayin. Diger fasulyeyi robottan gegirip,
tahin, sanimsak, limon suyu ilave ederek iyice karigtirin. Yaptiginiz piyazin tzerine dékin. Kalan yagla, sirkeyi,
karabiberi ¢irpip Uzerinde gezdirin. Zeytin ve yumurtayla susleyip servis yapin.
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