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ANTALYA PIYAZ

MALZEMELER

Kuru fasulye 2 su bardagi
Sarmisak (ezilmis) 4 dis
Tahin 2-3 ¢orba kasigi
Limon 2 adet

Sirke 2 corba kasig
Zeytinyadi 2 kahve fincani
Tuz 2 tath kasig
Hagslanmis yumurta 2 adet
Taze sogan 1 demet
Maydanoz (kiyilmig) Yarim demet
Pul biber 2 tath kasig
Domates 2 adet

YAPILISI

Fasulyeleri aksamdan sabaha kadar tuzlu su iginde bekletin, sigsinler.Sismis fasulyeleri orta ateste tuzlu bol su
icinde yaklasik 20 - 25 dakika 6n haglamaya tabi tutun. Haglama suyunu dékin. Yikayip tekrar tencereye koyun.
Fasulyeleri ikinci kez, yarik yarik olup iyice pisinceye, tencerede ¢cok az haglama suyu kalincaya kadar haglayin
ve sogumaya birakin. Pismis fasulyelerden 2 ile 3 ¢corba kasigi kadarini alin. Gukur bir kaba koyun. Catalla iyice
ezin ve Uzerine ezilmig sarmisag|, tahini, limon suyunu, sirkeyi, tuzu, zeytinyagini katin. Tim malzemeleri
karistirip tenceredeki fasulyelerin tizerine dékip harmanlayin ve Borcam’in dilimli kek kalibina aktarin. Uzerine
kiyilmis taze sodan ve maydanozu, pul biberi katip karistirin. Domates dilimleri ve ikiye bdlinmis haglanmis
yumurta ile stsleyip servis yapin.
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