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ANTALYA PIYAZI

250 gr kuru fasulye

250 gr tahin

3 dig sarimsak

1 tath kasigi tuz

2 tatl kagig seker

2 gay kagigi limon tuzu

2 adet domates

2-3 dal maydanoz

2 adet katl haglanmig yumurta
Y2 It sirke

1 cay bardagi su

2 yemek yasig zeytinyagi

Aksamdan islatiimig fasulye tencereye konup bir tath kasidi tuz ilave edilip pismeye birakilir. Derin bir kabin igine
tahin konup dinlenmeye birakilir. Dider tarafta hazirliklar yapilirken bekleyen tahinin ortaya ¢ikan aci yagi bir
kasikla alip atilir. Havanda sarimsak, tuz, seker, limon tuzu ile birlikte iyice dévilir. Bu malzemenin i¢ine 1 ¢ay
bardagi soguk su ilave edilerek karigtirilir. Tahinin Gizerine azar azar sirke ilave edilip, incelmesi saglanir.
Uzerine sarimsakli sos eklenerek birbirine yedirilir. Haglanmig fasulyenin kabuklari robottan gegirilip bu teratora
karigtirilir. Pigsen fasulyenin suyu siizillip servis tabagina konulur. Uzerine kugbagsi domates dogranir ve
hazirlanan terator gezdirilir. Uzerine haglanmis yumurta dogranir. Zeytinyag gezdirilip. Maydanoz ile suslenip
servis yapilir. 66
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