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ANTAKYA USULU KUZU CIGERLI CARTLAK KEBABI
(HATAY)

Necip Usta

1 adet kuzu cigeri (500 gram)

400 gram kuyrukyagi

1/2 tath kasigi tuz

1/2 tath kasigi kekik

Garnittrd igin:

2 adet orta boy sogan, piyaz dogranmis

1 bag kiyilmis maydanoz (1 tath kasigi somak ile beraber ovulmus)
2 adet kliclk domates (4'er pargaya bolinmds)
4 adet sivribiber

Pidesi icin:

4 adet kebap pidesi

1) Cigerlerin altindaki sinirleri ve zarini temizleyiniz. Sonra 1'er santim biyUkliginde dort kdse zar gibi
dograyiniz.

2) Ya@i da aynen dograyip 4 adet sis kebabi sigine sira ile birer ciger ve birer yag tekrar ciger tekrar yag ve ayni
sekilde arka arkaya esit olarak sislere saplayip tuzlayiniz.

3) Domates ve biberleri de bagka bir sise saplayiniz.

4) Masaya géndermeden 5 dakika 6nce kizgin izgarada sislerdeki cigerleri ve diger sisteki domatesleri ve
biberleri 2'ser 3'er dakika alt ve Ust pisirip kekidi serpiniz.

5) Sislerden ¢ikarmadan sigleri ayri ayri pidelere sariniz. Tevzi tabagina yerlestiriniz. Yanina domates ile
biberleri ve maydanozla karistirlmig sogani koyup servis yapiniz.
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