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ANTAKYA KUNEFESI (HATAY)

Omiir Akkor

Kadayif, 1 gtin 6nce kalin telli ddkulmeli, tazesi ile yapiimiyor.

Yag, klasik Samandag koy tereyagi, tuzsuz ve agik sari renginde olmali.

Tepsi, bakir ve orta kalinlikta (0,5 cm) olmali.

Ates, kdmdr atesi ve kdmUrU portakal kdmuri olmali.

Peynir, Antakya tuzsuz taze peyniri, kdy mandirasindan, %50 yagi alinmis. (Cinku stinmesini buna borg¢lu, gok
yagl peynir sinmUyor. Kestane peyniri kullananlar da var. O daha ¢ok siinllyor ama soguyunca tags gibi
oldugundan tercih edilmiyor.)

Kirik kadayifi yagliyoruz ve yagladigimiz bakir tepsiye yayiyoruz. Oyle pekmez, salga siirmiiyoruz. Ortaya
peynir, Uste tekrar kadayifi koyup kdmdir atesinde gevire gevire pisiriyoruz. Serbetini verip sicak sicak afiyetle
yiyoruz.

Fotograf "adim dilek" tarafindan génderildi. 16.03.2020
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