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ANTAKYA KABAK TATLISI

Malzeme:

2 kg kabak (Antakya kabag)
Kiregli su

1 adet limon

1,5 kg Bizim Mutfak Tozseker

Kabag ince dilimleyip kiregli suda 1 gece beklettikten sonra iyice yikayip stiziin. Catalla iki tarafina delikler agin.
Limonu ortadan ikiye kesip dilimleri limon ile ovun. Biiyuk boy bir tencereye su doldurun. Kabaklari bu suyun
icinde 20 dakika kadar haslayin. Stzlp tekrar ayr bir tencereye aktarin. Uzerini gececek kadar su ve sekeri
ilave edin. Kabaklar yumusayincaya kadar pisirin. Bir glin beklettikten sonra tekrar birka¢ tasim yumusayincaya
kadar kaynatin. Soguyunca dilimleyip rendelenmis taze hindistancevizi ile servis yapin.

Not: Kiregli su igin kireci nalburlardan temin edebilirsiniz. Kire¢ suyla karnstirlip dibe ¢ékene dek bekletilir.
Uzerindeki su bulandirmadan baska bir kaba aktarilrr.
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