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ANTAKYA CORBASI (HATAY)

1,5 cay barda@ kirmizi mercimek
2 yemek kasigi piring

1 adet sogan

3 su bardagi et suyu

3 su bardagi su

2 yemek kasi§i tereyagi

2,5 cay kasigi kisnis

2 tath kasigi limon suyu

1 cay kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

Et suyu ve suyu bir tencereye alin ve kaynatin. Kaynayinca Ustlne yikayip stizdigintz mercimek ve pirinci ilave
edin. Kisnis ve limon suyunu da ekleyin. Kisik ateste mercimekler iyice yumusayip eriyene kadar pisirin. Tuzunu
da ilave edip su miktarini kontrol edin. Ne ¢cok koyu ne de ¢ok sivi bir gorba olmasin. Tuz ilavesinden sonra 4-5
dakika daha kaynatip ocagin altini kapatin. Sogani minik kiipler halinde dograyin. Tereyaginda kavurmaya
baslayin. lyice yumusamasi icin dilerseniz 1/2 ¢ay bardagdi su da ilave edebilirisiniz. Kimyonu da ekleyin,
soganlar iyice yumusayinca ocagin altini kapatin. Corbayi kaselere paylastirip Gzerine soganli sostan dékun.
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