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ANNEMIN SEHRIYE CORBASI

1/2 su bardagi Selva Tel Sehriye

2 ¢orba kagsiJi tereyadi veya siviyag

2 orta irilikte domates veya yarim kasik domates salgasi
6 bardak et suyu veya su

Tuz

Et suyunu (su), tuzu atarak kaynatin. Sehriyeleri kaynayan suya dokin ve kaynatmaya devam edin. Bagka bir
kapta iki kaglk yaga, kabuklari soyulmus ve rendelenmis domatesleri ilave edin ve yagda iyice pisirin. Tel
sehriyeler yumusayinca atesten alin, Gzerine yagda erimis domatesi dékiin, karistirin ve servis edin. Dilerseniz
tzerine kiyllmig maydanoz, karabiber ekebilir, limon sikabilirsiniz.
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