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ANNEMIN RENKLI PILAVI

3 su bardag! piring

2 adet havug

1 su bardagi konserve bezelye
1 adet iri sogan

2 corba kagsigi kug Gzimu

1 ¢corba kasigi tereyad

1,5 ¢ay bardagi sivi yag

5 su bardadi et suyu ya da su
Tuz

Karabiber

Siviyag tencereye konur, 1sininca ince kiyilmig sogan atilir. Normalden biraz fazla kavrulur. Uzerine kibrit ¢opii
seklinde dogranmis havug atilir. Suyu tamamen gidince, kus Gzimu eklenir. Birkag kez ¢evirdikten sonra suda
bekletiimeden, yikanmig piring ilave edilir. 5 dakika daha kavrulur. Bezelye, tuz, karabiber ve et suyu katilir. En
son tereyagi eklenir. Tencerenin kapagi kapatilir. Orta ateste kaynama noktasina gelince kisilir. 10 dakika daha
pisirilir, atesten alinir. Uzerine kagit havlu kapatilir. Yarim saat dinlendirildikten sonra dikkatlice karigtirarark
servise sunulur.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 16.04.2021

© lezzetler.com tarif no:20822 « adi:Annemin Renkli Pilavi « génderen:annebebek « indirme tarihi:03.04.2025 - 19:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/annemin-renkli-pilavi-vt15265
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/annemin-renkli-pilavi-20822.jpg
http://www.tcpdf.org

