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ANNEMIN PEYNIRLI POGACASI

Pogaca Hamuru igin:

3-3 1/2 Su Bardag Bugday Unu (300-3509)
1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 Adet Yumurta

1 Cay Bardagi Yogurt (100-105g)

1 GCay Bardagi Zeytinyadi (100ml)

1 Cay Kasigi Toz Seker

1 Cay Kasigi Tuz

Ic Malzemesi igin:

1 Su Bardagi Orta Yagl Beyaz Peynir

Y2 Demet Maydanoz (Ince Kiyllmis)

Y2 Gay Kagigi Tuz ve Karabiber

Usti igin:

1 Yumurta Sarisi

1-2 Yemek Kasigi Su

1 Yemek Kasigi Coérek Otu veya Susam

Firininizi dnceden 180°C ayarlayin ve isitin.

Bugday unu ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu beraber eleyerek biylikce bir kaba aktarin.

Uzerine diger hamur malzemelerini de ekleyip, ele yapismayan yumusak bir hamur elde edinceye dek 5-6
dakika yogurun.

Maydanoz, peynir, tuz ve karabiberi bir kasede spatula veya ¢atal yardimi ile karistirip, ic malzemesini
hazirlayin.

Hamurdan bir cevizden biraz daha blyUk pargalar alip, avucunuzda yassilastirarak iglerine maydanoz ve peynir
karigimindan ekleyip kapatin.

Uzeri igin, 1 yumurta sarisi ve suyu girparak firga veya bir gay kagigi yardimiyla pogagalara strn.

Onceden 180°C isitilmig firinda 25-30 dakika Ustl kizarincaya kadar pigirin.
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