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ANNE KURABIYESI

100 gram toz badem

2 su bardagi un

1 cay bardadi seker

1 paket kabarma tozu
1 paket vanilya

100 gram tereyagi

1 corba kasigi yodurt
1 yumurta

Uzeri igin:

5 ¢orba kagsigi seker

Un, seker, yumurta, vanilya, yogurt, kabartma tozu ve yagi iyice yogurup gizel bir hamur elde edin. Son alarak
toz bademleri hamurun icine ekleyip hemen karistinin. Hamurdan iri parcalar kopartin ve yuvarlak sekiller verin.
Sekeri serpip firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firnda 20 dakika pigirin. Firindan alip sogumaya birakin.
Istenirse igine hi¢ badem koymadan da yapilabilir.
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