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ANNE KURABIYESI

250 gr tereyadi (oda sicakliginda)

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi pudra sekeri

1 su bardagi bugday nisastasi

1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

2,5 - 3 su bardagi un (kontrollii ekleyin)
Uzeri icin:

Pudra sekeri (istege baglh)

Oda sicakligindaki tereyadini genis bir kaba alin. Uzerine sivi yagi ve pudra sekerini ekleyip iyice karigtirin.
Nisasta, vanilin ve kabartma tozunu ilave edin.

Unu azar azar ekleyerek ele yapismayan, yumusak bir hamur yogurun.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparin ve yuvarlayin. Dilerseniz Uzerine ¢atalla hafifce bastirarak sekil
verebilirsiniz.

Yagli kagit serili tepsiye kurabiyeleri dizin.

Onceden isitilmis 170°C finnda, Uzeri hafif pembelesene kadar (10-12 dakika) pigirin.

Kurabiyeler soguduktan sonra istege bagli olarak Gzerine pudra sekeri serpin.

© lezzetler.com tarif no:182212 « adi:Anne Kurabiyesi « gdnderen:dolu « indirme tarihi:31.03.2025 - 08:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/annemin-kurabiyesi-vt51703
http://www.tcpdf.org

