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ANNE KURABIYESI

2 adet yumurta

3/4 su bardagi seker
Yarim su barda@ yogurt
Yarim su bardagi sivi yag
1 adet portakal

6-7 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Uzeri icin:

1 yemek kasigdi tereyadi
3 yemek kasigi seker

Portakalin kabuklarini rendeleyin ve suyunu sikin.

Portakal suyu, portakal kabugu, yumurta, seker, sivi yag ve yogurdu derin bir kasede ¢irpin.

Azar azar un ekleyerek yogurmaya baslayin.

Unla birlikte kabartma tozunu da ekleyin.

Hamur toparlanana kadar yogurduktan sonra hamurdan mandalina buydkliginde parcalar koparin.
Pargalar pigirme kagidi serdiginiz tepsiye yerlesgtirin.

Uzerine tereya@i strlp toz seker serpin.

Finni 175 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tepsiyi firina verin.

Kizaran kurabiyeleri firndan alip iindiktan sonra servis edin.
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