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ANNEMIN KIS CORBASI

1'er adet havug, patates, sogan
1 tutam Kori

4 corba kasigi sivi yag

2 ¢orba kasiJi un

6 su bardadi et suyu

Yarim limon suyu

Tuz ve karabiber

Sogan ince kiyilir, yagda pembelestirilir. Uzerine kiip dogranmis havug ve patates katilir. Birkag kez cevirdikten
sonra un ve kori katilir. Biraz daha kavrulur. Tuz, karabiber, limon suyu ve et suyu ilave edilir. Kaynama
noktasina geldikten sonra ates kisilir. 10 dakika daha kaynatilir. Atesten alinir, sicak tiketilir.
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