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ANNE COREGI

4 su bardagi un

1 su bardag st

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 paket kuru maya

Tuz

Hamur igin unu bir kaba alip ortasini cukur yapalim. igerisine ilik siitii ve mayay ekleyelim karigtiralim elimizle
eritelim mayayl, Daha sonra yagi tuzu ekleyip yoguralim kati olursa ilik su ekleyebiliriz yumusak bir hamur
olacak. Yogrulan hamurun agzini kapatip 1 saat mayalandirmaya birakalim. Mayalanan hamurdan portakal
buyukliginde parcalar alip elimizde beze yapip hafif yassilastirip yagladigimiz firin tepsisine dizelim ben gicek
sekli yaptim Uzerine sivi yag suriip susam ¢orek otu serptim istege gbre serpmeyebilirsiniz de. 200 derecelik
firnda kizarana dek pisirelim.
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