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ANNEMIN BOGURTLEN SOSLU PISISi

Yodurt 2 kahve fincani
Yumurta 2 adet

Tuz 1 gay kasigi

Toz Seker 1 gay kasig
Karbonat 2 ¢ay kasigi
Limon Suyu 1 tath kasig
Un 3,5 - 4 su bardagi
Sivi Yag kizartmak igin
SuperFresh Bégirtlen 1 kutu
Toz Seker 1 su bardag
Targin Gubugu 1 adet

Oncelikle bégurtlen sosunuzu hazirlayin. Bunun igin SuperFresh Bogurtlen ile sekeri tencereye alin. Targin
¢gubugunu da ilave edin. Yiksek ateste 5 dakika pisirin, daha sonra atesi kisin. 10 dakika daha pisirdikten sonra
ocaktan alin. Sosunuz hazirdr. )

Yogurdu, yumurtalari, tuzu ve sekeri yogurma kabina alin. lyice karigtirin. Limon suyunda képurttigintz
karbonati ekleyin. Hafifce karigtirin. Azar azar un ilave ederek orta sertlikte bir hamur elde edinceye kadar
yogurun. Hamurun Gzerini 6rtin. Buzdolabinda yarim saat bekletin. Daha sonra un serpilmis tezgahin tzerinde
1-2 cm kalinliginda agin. Su bardaginin agzi ile yuvarlak hamurlar kesin. Her hamuru kizgin yagda kizartin.
Siziin fazla yagini kagit havlu tizerine aktararak alin. Dilerseniz tath lor peyniri, taze kasar peyniri ve bdgdurtlen
sosla birlikte servis yapin.
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